МУНИЦИПАЛЬНОЕ КАЗЕННОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 
СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №10 х. ПЕРЕВАЛЬНЫЙ
МИНЕРАЛОВОДСКОГО   РАЙОНА
 СТАВРОПОЛЬСКОГО КРАЯ

 Организация   питания за первое полугодие
МКОУ СОШ №10 х.Перевальный

Основная цель - сохранение и укрепление здоровья обучающихся, воспитанников
путем оптимизации их питания в образовательном учреждении.
Задачи:	обеспечения безопасности, качества и доступности питания;
установление унифицированных требований к организации питания обучающихся и воспитанников в образовательном учреждение.

  В школе была создана комиссия по контролю организации питания. Раз в неделю  проводилась проверка пищеблока – проверялось качество блюд, санитарное состояние, наличие документации и правильное её ведение.
  Основная часть учащихся питаются во время  большой перемены  после третьего и четвёртого уроков:
 -1кл., после второго урока,  2,3 и 4- классы после третьего урока
-  Учащиеся 5-11-х классов  после третьего урока –    бесплатные завтраки  за счет средств бюджета
-   Учащиеся 3, 5-11-х классов  после четвертого урока – за счет средств родителей
  Учащиеся 1-11 классов питаются строго по справкам – подтверждениям статуса семьи  (малоимущие или многодетные).  
 Комплексные обеды  получают учащиеся 1-2 классов посещающие ГПДв 1320 ч. учащиеся 1-го  класса в количестве -25 человек и 2-го класса в количестве -17 человек.
  На начало учебного года в нашей школе получают горячие завтраки 67 учащихся-льготников, что составляет 45 % и  55 учащихся – за родительскую плату, что составляло35 % от всех учащихся .

  Вывод: количество льготников   на конец 1 полугодия 2013-2014 года в нашей школе увеличилось. 
    Питание учащихся  организовано в  соответствии с  двухнедельным меню, согласованного с ТОТУ Роспотребнадзора утверждённого начальником управления образования. В меню включались молочные , рыбные, овощные блюда.
  В столовой ведётся следующая документация:
1. Журнал поступления продуктов.
2. Журнал брокеража скоропортящихся продуктов и продовольственного сырья поступающего в пищеблок.
3. Журнал отпуска продуктов.
4. Журнал отпуска продуктов на кухню.
5. Журнал расхода продуктов.
6. Журнал осмотра на гнойничковые заболевания.
7. Журнал по контролю за доброкачественностью готовых блюд.
8. Списки детей подлежащих кормлению.
9. Накладные с сертификатами на продукты.

 Также в школе на начало учебного года были изданы следующие приказы по организации питания:
-  приказ №74  МКОУ СОШ №10 х.Перевальный от 2 сентября 2013 г. «Об организации питания учащихся в 1 полугодии»,  «О создании комиссии по проверке организации питания школьников»,
 «О создании бракеражной комиссии»,  «Об организации льготного питания учащихся во 1-х классов 2-й завтрак » , « О возложении ответственности за организацию питания на социального педагога Нагиева Э.В..» «О создании школьной бракеражной комиссии по проверке  качества питания обучающихся, о создании комиссии по проверке организации питания.Также в наличии документы на категорию социально не защищенных обучающихся. 

    Вопрос о организации  питания поднимался  на общешкольных(2 раза) и классных родительских собраниях(14 раз) в начале и в конце каждой четверти.
 Школа  заключила договор с ООО «Кристалл». Продукты  поставлялись вовремя и хорошего качества. Накладные и сертификаты прилагались.
  Принимаемые меры по улучшению организации питания детей дают положительную динамику.
                                                                           Режим питания
За каждым классом были закреплены определенные столы. 
Предварительно столы накрывали дежурные учащиеся. Они же следили за порядком в зале.
Отпуск учащимся питания в столовой был организован в соответствии с графиком, 
утвержденным директором школы.
В течение каждого учебного года  проверяется документация пищеблока,
 чтобы контролировать учет питания. Замечаний по журналам не было.
Питание учащихся находится под постоянным контролем комиссии по проверке питания 
 и периодически контролируется специалистами СЭС. Ежедневно проверялось качество
 приготовления пищи. Результаты фиксировались в бракеражном журнале. 
Также ежедневно проверялось качество сырой продукции.                             
В течение учебного года школьной комиссией были проведены проверки: проверялось качество 
приготовленной пищи, вес, температурный режим. Проверялось санитарное состояние зала школьной 
столовой и внешнее состояние посуды. Технология приготовления блюд строго соблюдалась.
Столовая работает до 15.00 часов. В обеденном зале уютно и чисто. 
Санитарное состояние - хорошее, соответствует санитарным нормам.  Идеальный порядок всех производственных помещений пищеблока, чистые окна, светильники Все холодильники, производственные столы, кухонная посуда, разделочный инвентарь, моечные ванны , ветошь –промаркирована.
    Чистая санитарная одежда персонала , колпачок, отсутствие маникюра, колец. Отпуск готовой продукции производиться  в одноразовых перчатках, отпуск штучных изделий - щипцами.
 Возле всех умывальников  присутствует жидкое мыло, бумажные полотенца или чистые многоразовые полотенца.
[bookmark: _GoBack]   В обеденном зале на столах есть салфетки, на стенах тематические  стенды по пропаганде  здорового питания..
Питание в столовой проходит организованно. Очередей на раздаче нет, питание в школе нравится
 учащимся. Хорошей организацией горячего питания школьников можно положительно влиять на
 процесс обучения, помогать ребятам успешно овладевать знаниями.
  Сотрудники пищеблока имеют хороший уровень профессиональной подготовки, владеют в полном объёме знаниями. Имеющаяся нормативно-техническая и технологическая документация при приготовлении блюд используется должным образом. 
  Особо важное значение для поддержания здоровья и работоспособности детей имеют микронутриенты – витамины и минеральные вещества. Постановление Правительства Ставропольского края от 11.07.98. №91-п «О мерах по профилактике йод-дефицитных состояний» в части обеспечения йодированной солью школы выполняется.
 Рацион  питания нашего контингента учащихся во многом улучшился: они получают пищу богатую витаминами. Круглый год они обеспечены овощами, мясо-молочными продуктами. Хотелось бы подчеркнуть, что в рамках эксперимента проекта "Совершенствование организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях" правительство делает ставку на здоровье детей т.е. будущему своей страны.
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